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Apresentagao
Caro Leitor,

Enquanto fui Subprefeito da Sé e Secretario Municipal de Coordenagdo das Subprefeituras, entre os anos de 2005 e 2009, vivenciei
de perto os problemas existentes para a venda e a doagdo de alimentos em vias e areas publicas - a chamada “comida de rua”. A
Prefeitura era obrigada a fazer apreensées de equipamentos e produtos e a fechar cozinhas clandestinas em péssimas condigdes para
preparar os alimentos; os vendedores ndo podiam trabalhar pois a atividade ndo era permitida; e os cidaddaos ndao encontravam uma
oferta e variedade maiores pelas ruas.

Apds ter sido eleito vereador na cidade de Sdo Paulo, apresentei no inicio do meu mandato, em 2013, um projeto de lei para permitir
a atividade de comida de rua. Apds meses de discussdo o projeto foi aprovado em dezembro, dando origem a Lei Municipal n.2
15.947, de 26 de dezembro de 2013.

Com a Lei de Comida de Rua em vigor os milhares de vendedores poderdo investir no seu servigo e trabalhar com a tranquilidade de
gue seus produtos e equipamentos nao serdo apreendidos.

A lei beneficia a populagdo de Sdo Paulo, que encontrard uma comida pratica, mais barata e dentro dos padrdes recomenddveis a
caminho do trabalho ou de uma visita ao cliente; na saida da escola; nas pragas e nos parques. A nossa cidade também ganha com o
incentivo ao uso do espago publico e com o surgimento de areas de convivio.

A lei foi concebida de modo a consagrar a liberdade empreendedora de quem quer trabalhar com comida de rua. Assim, cabera ao
interessado indicar o ponto em que pretende exercer a atividade e os alimentos que ira comercializar. Em contrapartida, o espago
deve ser adequado para recepcionar o equipamento e garantir o fluxo seguro de pedestres e veiculos, bem como as normas de boas
praticas de manipulagdo de alimentos devem ser atendidas conforme o produto que sera comercializado.

A lei também promove a formalizagao da atividade ao condicionar a emissdo da permissdo para trabalhar com comida de rua apenas
em nome de pessoa juridica, por exemplo para um Microempreendedor Individual - MEI, uma Microempresa - ME ou Empresa
de Pequeno Porte - EPP. Esta regra fara com que os empreendedores tenham acesso a financiamentos e estejam amparados em
programas de seguridade social.

Em que pese a Lei de Comida de Rua ainda ndo ter completado o seu primeiro ano os reflexos positivos ja podem ser percebidos na
cidade: o entusiasmo dos milhares de trabalhadores que poderdo se regularizar; a maior oferta e variedade de alimentos no espago
publico; o surgimento de festivais de comida de rua e de todo um segmento comercial de venda de equipamentos e utensilios e de
customizagdo de veiculos e carrinhos. Estima-se que haja 100 mil trabalhadores de comida de rua, sendo uma atividade de relevante
impacto para geragao de emprego e distribuicdo de renda.

Com a publicagdo do Decreto n? 55.085 no dia 7 de maio de 2014, a lei passou a ser regulamentada em detalhes e novas exigéncias
foram estabelecidas pela Prefeitura.

A seguir serao explicados pontos importantes da Lei de Comida de Rua e da sua regulamentagao.

Andrea Matarazzo
Vereador



Conhecimento é a alma do negocio

Mundo veloz, competitivo, conectado. Parece que as 24 horas
do dia ndo sdo mais suficientes para tantas tarefas. Problema ou
oportunidade? Os empreendedores do setor de alimentagdo fora
do lar decidiram aproveitar a chance e cresceram, em média, muito
mais que outros segmentos.

Um dos maiores destaque neste campo é o de comida de rua. A
caminho do préximo compromisso, quem ainda ndo comeu uma
pipoca, um hot dog, uma tapioca, um espetinho? Sdo milhares de
barracas e carrinhos espalhados pela cidade de S3o Paulo.

Como se manter na atividade e ser referéncia, mantendo longe o
fantasma da mortalidade do empreendimento?

Pesquisas do Sebrae-SP indicam que aqueles que planejam
antecipadamente, buscam sempre novos conhecimentos,
capacitam-se regularmente e formam redes de contatos tém
maiores chances. Ou seja, quem tem conhecimento sai na frente.

Nossa missdo é ajuda-lo a estar antenado as novidades de
mercado, gestdo e regulamentagdes, afim de trilhar a trajetéria
para o sucesso.

Por isso nossos especialistas desenvolveram esta cartilha, com o
passo a passo de como se adequar a nova lei que regulamenta as
atividades de comida de rua. De forma objetiva e pratica, vocé
vai saber o que é necessario para ficar legal e conquistar ainda
mais clientes.

E se quiser continuar sua jornada de aprendizado para aparecer e
se desenvolver num mercado que cresce exponencialmente, nossos
especialistas estdo a disposicdo em nossas redes fisica e virtual.

Boa leitura e 6timos negdcios!
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Alencar Burti
Presidente do Conselho

Tempo de novas oportunidades

Em uma metrépole como Sdo Paulo, onde as distancias muitas
vezes sdo grandes e os deslocamentos, com frequéncia, dificeis,
tempo e praticidade ganham importancia ainda maior. Quem circula
pela cidade, geralmente tem pressa, hora marcada, urgéncia ou,
simplesmente, quer conveniéncia. Facilitar a vida dessas pessoas,
portanto, é contribuir para o bem-estar comum.

Nesse contexto, a lei que regulamenta a venda de comida nas ruas
do municipio mostra-se mais do que apropriada. E uma forma de
dar agilidade a uma engrenagem que nunca para de funcionar.

Com a definigdo de regras para o comércio de alimentos nas calgadas,
a populagdo tem a possibilidade de consumir produtos preparados
dentro de padrdes de higiene, por pregos acessiveis e de uma forma
organizada, sem prejuizo ao uso dos espagos publicos.

A lei chega para suprir uma necessidade imposta pelo dia a dia
paulistano. O sucesso dos pastéis nas feiras livres e dos cachorros-
quentes vendidos nas vias — Unicos permitidos até entdo — é o
melhor indicador da enorme demanda existente.

Do ponto de vista econdémico, abre-se nova oportunidade
de trabalho formalizado para um contingente que vé no
empreendedorismo o caminho para uma realidade profissional
mais promissora. No entanto, é certo que muitos dos interessados
em comegar nesse ramo, ou mesmo os ja iniciados, necessitam de
orientagdo para exercerem sua atividade corretamente.

Para proporcionar o suporte necessario a esses empreendedores,
o Sebrae-SP elaborou esta publicagdo que traz um quadro geral da
legislagdo e da o passo-a-passo de como se preparar para atuar
com a venda da chamada comida de rua. O material fornece toda a
informacgdo para que o interessado em explorar as oportunidades
surgidas com as novas normas participe desse mercado da melhor
maneira possivel.

E papel do Sebrae-SP estar sempre ao lado de quem quer
empreender. Orientar a fazé-lo com
qualidade é nossa meta. SO assim as
chances de éxito poderdo aumentar. E
micro e pequenos negdcios bem-sucedidos
sdo o impulso para a economia local, criam
mais empregos, elevam a renda, a inclusdo
social, a cidadania e o desenvolvimento.
O Sebrae-SP esta totalmente empenhado
nesse propdsito.

Ivan Hussni
Diretor Técnico



Como escolher o ponto certo?

Agora é hora de ficar
por dentro

Quanto vai custar a licenga?

Deveres e obrigacoes

Equipamentos e alimentos

Nova Lei da Comida de Rua

Pipoca! Milho verde! Sanduiche! Yakissoba! Tapioca!
Café e bolo! Espetinho! Sorvete!

Comer na rua é rapido, facil e econ6mico. Alimenta quem
precisa fazer um lanche no caminho para o trabalho, na
conducgdo, na saida da escola, no parque!

E a opgdo de diversos trabalhadores e empresérios da
alimentacgado fora do lar que agora precisam se adequar a nova lei.

Aqui, vocé fica por dentro das novas regras e descobre como
solicitar uma licenca para a atividade,
o Termo de Permissao de Uso!

Higiene e limpeza



Como escolher o ponto certo?

Comida gostosa, bom preco!
Nada disso adianta se o seu negdcio estiver no lugar errado!
Por isso, avalie com cuidado os locais disponiveis antes de pedir o Termo de Permissdo de Uso (TPU)!

O ponto é um dos aspectos mais dificeis de mudar em um comércio. /.-
Fique ligado! / Q \
. ~
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Algumas dicas podem
ajudar a acertar na escolha:

¢ Visite o local pelo menos trés vezes em dias e horas
diferentes para conferir o movimento e descobrir os
melhores horarios para atividade

» Verifique se o seu produto, preco e forma de divulgagdo
combinam com o local

¢ Veja se a rua é conhecida, tem acesso facil e
movimento suficiente

e Pesquise o publico: essas pessoas compram o seu produto?

¢ Analise o comércio que existe ao redor: ele pode ajudar -
ou prejudicar? ﬂﬁ’
o - . /e
¢ Por fim, veja as condig¢des de higiene, seguranga, L
luminosidade, vizinhanga, a lotagdo do espacgo e !7 =

verifique a presenca de odores.

a A a
e

Conheca a Nova Lei da Comida de Rua




Agora é hora de ficar por dentro! Conheg¢a a Nova Lei da Comida de Rua

O que é a nova lei?

A Lei Municipal 15.947 - aprovada em
dezembro de 2013 e regulamentada
pelo Decreto n? 55.085 de maio de
2014 - passou a regulamentar a venda
e doacdo de alimentos nas ruas e em
outras areas publicas.

Quem ja& trabalha ou pretende
trabalhar com comida comercializada
na rua, precisa solicitar uma licenca
a subprefeitura da regido onde atua,
chamada Termo de Permissdo de Uso,
o TPU.

O TPU passara a ser um documento
indispensdvel e trara escrito: o nome
do permissiondrio, a categoria do
equipamento, a descrigdo do ponto,
os alimentos a serem comercializados
e os dias e periodos de atividade.

Quais sao as vantagens?

Isso significa mais tranquilidade para
todos: o trabalhador tem as garantias
de exercer sua atividade dentro da lei
- com regras conhecidas - podendo
investir no seu negdcio!

J& quem gosta de comer na rua,
se beneficia com a fiscalizagdo da
higiene, limpeza e seguranga dos
alimentos que consome.

Conheca a Nova Lei da Comida de Rua

Como conseguir o Termo de Permissao de Uso?

Para conseguir o TPU é preciso organizar a documentagdo e cumprir alguns procedimentos.

Vamos apresentar um passo-a-passo para fazer o pedido e o acompanhamento do processo de emissdo do TPU:

PORTARIA

As subprefeituras estdo

estabelecendo quantos e quais
pontos poderdo receber equipamentos
de comida de rua e divulgando por meio
de portarias.

CHAMAMENTO PUBLICO: A divulgagdo
da portaria deve vir acompanhada de um
chamamento publico para o recebimento
dos pedidos dos interessados.

Prazo: A divulgagdo das primeiras portarias
no Didrio Oficial ocorreu no inicio de maio
de 2014. A partir de agora as subprefeituras
podem indicar pontos anualmente ou
quando houver locais disponiveis.

ANALISE PRELIMINAR

O pedido passard por uma

analise prévia que vai avaliar se
o equipamento é compativel com o lugar
- normas de trafego, regras de ocupagdo
do solo e acessibilidade, por exemplo -
qualidade técnica da proposta em relagdo
as normas sanitarias e de seguranga
do alimento da Covisa e Suvis; TPUs ja
expedidas e incbmodos que possam vir a
ser gerados pela atividade.

Prazo: ndo ha prazo previsto na lei.

Prazo da CET para manifestagdo relativa a
equipamento da categoria A: 5 dias

O PEDIDO DO TPU

Para fazer o pedido, o

interessado devera preencher

e entregar formulario préprio que serd

divulgado no site da  subprefeitura,
acompanhado da documentacgdo.

Pedidos de licenga em parques devem
ser dirigidos a Secretaria do Verde e do
Meio Ambiente.

Prazo para envio dos pedidos:
15 dias a contar da data de publicagdo da
portaria pela subprefeitura.

SELECAO TECNICA

Caso o pedido seja aprovado na

analise preliminar e haja mais
de um interessado no ponto indicado,
passa pela sele¢do de uma Comissdo de
Avaliagdo constituida na subprefeitura.

Essa Comissdo se reunira em sessdes
abertas aos interessados, cujas datas serdo
divulgadas no Didrio Oficial da Cidade. Em
caso de empate, pode haver sorteio.

O resultado da selegdo sera divulgado no
Didrio Oficial da Cidade e no portal da
prefeitura na internet.

Prazo: ndo ha prazo previsto na lei.

ANALISE FINAL

O subprefeito realizara a

analise final da regularidade da
documentagdo do vencedor da selegdo e
fard a aprovacdo e despacho do TPU.

O despacho serd publicado no Didrio
Oficial da Cidade.

Prazo: 5 dias Uteis

EMISSAO DO TPU

A subprefeitura fara a instrugdo
do processo e a emissdo do TPU.

O permissionario terd 90 dias, prorrogaveis
uma Unica vez por igual periodo, para
se instalar e comprovar a regularidade
de alteragdes no equipamento, caso
aplicavel.

Prazo: 5 dias Uteis

CADASTRO MUNICIPAL
DE VIGILANCIA SANITARIA

Apds a publicagdo do TPU no
Diario Oficial, é preciso solicitar inscri¢gdo
no Cadastro Municipal de Vigilancia em
Saude.

A inscricdo serd publicada no Didrio
Oficial da Cidade e deve ser apresentada
a subprefeitura.

Prazo: 10 dias Uteis a partir da publicagdo
da inscri¢do no Didrio Oficial.

INSPECAO DA
VIGILANCIA SANITARIA

A Coordenagdo ou as
Supervisdes de Vigilancia em Salde
- Covisa ou Suvis - irdo inspecionar o
equipamento.

Prazo: 90 dias, prorrogaveis por igual
periodo, a partir da publicacgdo da
inscrigdo no Cadastro Municipal de
Vigilancia Sanitaria no Didrio Oficial.

Passo 6 AL

Quais documentos sdo necessarios
paraainscri¢ao no Cadastro Municipal
de Vigilancia em Saude (CMVS)?

Publicagdo do TPU no Didrio Oficial;

Requerimento preenchido de cadastro
no CMVS;

Copia do contrato social, declaragdo
de firma individual ou Certificado de
Condigdo de Microempreendedor
Individual — CCMEI -, devidamente
registrado na Junta Comercial, Cartorio
de Registro de Titulos e Documentos
ou emitido pela Receita Federal;

Cépia do documento de habilitagdo
profissional quando se tratar de
veiculos automotores;

Cépia do documento de vinculo
empregaticio quando o proprietario ndo
for o responsavel técnico ou quando for
exigido por legislagdo especifica;

Cépia do documento do Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ), no
caso de pessoa juridica.



Como fazer o pedido do TPU?
Use o formulario para:

¢ |dentificar a categoria do
equipamento e os pontos
pretendidos — é possivel solicitar
mais de um, desde que estejam
localizados no territério de uma sé
subprefeitura e ndo sejam usados
a0 mesmo tempo;

¢ Definir também os periodos e
dias da semana em que pretende
exercer a atividade. O periodo ndo
pode ser inferior a quatro, nem
superior a 12 horas por dia;

¢ Indicar os alimentos que pretende
comercializar;

¢ Indicar o nome dos auxiliares
com o numero do documento de
identidade, se for o caso;

¢ Preencher a declaragéo fornecida
pela subprefeitura de que ndo é
detentor de outro TPU para comércio
de alimentos em vias e dreas publicas
e de que ndo formulou pedido a
outra subprefeitura.

Adicione ao formulario:

¢ Croqui (desenho) do local de
instalagdao, que devera conter o
projeto e o dimensionamento
da drea a ser ocupada, com
indicagao do posicionamento do
equipamento e das mesas, bancos,
cadeiras e toldos retrateis ou fixos,
se for o caso;

e Documento com a descri¢do
dos equipamentos a serem
utilizados para garantir a correta
conservagdo, armazenamento e
manipulagdo dos alimentos.

Quais documentos devem ser
entregues?

e Copia do RG e do CPF dos
sécios da pessoa juridica ou do
empreendedor individual;

Comprovante de residéncia
atualizado em nome do requerente
ou de pessoa da familia - desde
gue comprovado o parentesco -,
ou no nome do locador, mediante
apresentac¢do do contrato de
locagao;

e Copia do contrato social da pessoa
juridica solicitante, devidamente
registrado, ou Certificado da
Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, emitido pela
Receita Federal do Brasil;

e Comprovante de inscrigdo no
Cadastro Nacional de Pessoas
Juridicas — CNPJ;

e Comprovante de inscrigdo no CCM —

Cadastro de Contribuintes Mobiliarios

da Prefeitura de Sdo Paulo;

Comprovante do Cadastro
Informativo Municipal — Cadin em
nome da pessoa juridica requerente;

® RG, CPF e atestado médico de
aptiddo para o exercicio da
atividade dos auxiliares indicados
no pedido, se for o caso;

e Certificado de realizacdo do curso
de boas praticas de manipulagdo de
alimentos promovido pelo Sistema

Municipal de Vigilancia em Saude ou

certificado de curso de capacitagdo
promovido por entidade de ensino
reconhecida pelo Ministério da
Educagdo ou Secretaria da Educagao

~

do Estado de Sao Paulo em nome
dos sécios da pessoa juridica, do
empreendedor individual e/ou dos
auxiliares;

e Certificado de Registro e
Licenciamento de Veiculos — CRLV
- em nome do requerente, para os
equipamentos da categoria A.

,\\
Caso seu negdcio ainda ndo esteja
formalizado, consulte o
Portal do Empreendedor:

www.portaldoempreendedor.gov.br
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e Cada pessoa juridica ou sdcio de
pessoa juridica pode ter um Unico
TPU para comércio de alimentos
em vias e areas publicas.

Os pedidos de TPU para
comercializagdo de alimentos
em parques municipais devem
ser apresentados a Secretaria
Municipal do Verde e do Meio
Ambiente (SVMA), que seguira
0s mesmos procedimentos e
prazos das subprefeituras.

Aqueles que comprovarem
exercicio de atividade em
determinada drea de permissao,

IMPORTANTE!

de modo continuo e regular nos
ultimos 2 (dois) anos antes da
entrada em vigor dessa nova lei,
terdo o prazo de 6 (seis) meses

da publicagdo para solicitar a
permanéncia na area de permissao,
ficando dispensados da selegdo de
propostas, desde que atendam aos
requisitos do decreto.

e Esta lei ndo se aplica ao comércio
de alimentos em feiras livres,
nem a outras atividades previstas
em legislagdo especifica.

Os detentores de TPU de
“Dogueiro motorizado” tem o
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Conheca a Nova Lei da Comida de Rua

prazo de 6 (seis) meses para
realizar a compatibilizagdo de seus
TPUs na Prefeitura e, para isso,
devem atender aos requisitos

da nova lei, entregando os
documentos necessarios.

A doagado ou distribuicdo
gratuita de alimentos para o
consumo imediato depende de
autorizagdo da subprefeitura,
mas esta dispensada do
procedimento da obtengao

do TPU e do pagamento do
precgo publico. Para saber mais,
consulte a prefeitura.
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Quanto vai custar a licen¢a?

O prego publico da permissado de uso sera cobrado anual-
mente, caso o termo seja emitido. O valor minimo sera de
R$192,65. Mas ele sera calculado, caso a caso, com base
na area ocupada pelo equipamento e no custo do valor ve-
nal do metro quadrado da quadra onde se localiza o ponto.
A conta é:

' I
10 A) NUMERO DE M2
OCUPADOS PELO
DO VALOR VENAL e

DA QUADRA* |

AN ) ,//

*Constante da Planta Genérica de Valores da Prefeitura de Sdo Paulo

=

Fique ligado!

Ao receber o TPU é preciso cumprir alguns deveres e
respeitar as proibicdes constantes na lei:

Regras gerais:

* E preciso que a pessoa nomeada no TPU esteja presente
no ponto no periodo autorizado, portando documento
de identificagdo;

¢ Os auxiliares também devem portar documentos;

¢ O permissionario responde perante a prefeitura pelos
deveres decorrentes da permissdo e pelas atividades de
seus auxiliares;

e Comunique a subprefeitura as mudancas de auxiliares,
apresentando a documentagdo dos novos funcionarios;

Conheca a Nova Lei da Comida de Rua

Deveres e obrigacoes

No primeiro ano de concessdo, o prego publico deverd ser
pago de uma sé vez, na outorga do TPU.

Nos anos seguintes, o valor poderd ser pago de uma so vez
ou em até quatro parcelas com vencimento até o ultimo
dia util de cada trimestre.

Por fim, caso o TPU permita o uso de pontos localizados
em diferentes quadras, o célculo tera como base a média
dos valores venais das quadras.

¢ Mantenha em dia o pagamento dos custos decorrentes
do exercicio da atividade;

e Afixe a TPU no equipamento em lugar visivel durante
todo o periodo de comercializagdo;

e Mantenha disponivel no equipamento uma cdpia do
certificado do curso de boas praticas de manipulagao

de alimentos ou de curso de capacitagdo realizado pelos
socios e auxiliares;

e Solicite a ligacdo elétrica junto a empresa concessionaria
de energia;

* E proibido comercializar bebidas alcodlicas, exceto em
eventos devidamente autorizados;

e O TPU é pessoal e intransferivel.



Equipamentos e alimentos

e Armazene, transporte, manipule e comercialize
somente os alimentos que foram autorizados.
Ou seja: ndo mantenha, nem comercialize alimentos
ndo autorizados no TPU;

e Comercialize produtos que estejam de acordo com as
leis sanitarias;

« E proibido emprestar equipamentos e mercadorias para
terceiros;

¢ Mantenha o equipamento em bom estado, fazendo os
consertos necessarios;

Higiene e limpeza

e Mantenha a higiene pessoal e do vestuario,
bem como a conservacdo e limpeza dos
equipamentos;

¢ N3o permita a presenga de animais na area
ocupada pelo equipamento;

¢ Mantenha sempre limpa a drea ocupada e o
seu entorno.

Conheca a Nova Lei da Comida de Rua

e Antes de alterar o equipamento, é obrigatdrio solicitar
autorizagdo prévia da autoridade que expediu o TPU;

o Utilize botijoes de gas de 13 kg-revisados periodicamente
e com os respectivos certificados em local visivel - ,
instalados em compartimentos abertos e dotados de
extintores;

¢ Instale o equipamento de acordo com regulamentagdo
expedida.




Uso do espaco publico

* Monte o equipamento dentro dos limites estabelecidos ¢ Nao cause danos aos bens publicos ou particulares no
para o ponto; exercicio de suas atividades;

* Vendedores, auxiliares e consumidores ndo devem ficar e Por isso, ndo utilize muros, postes, arvores, grades,
na via onde circulam automoveis; bancos, canteiros e construgdes para montagem,
ampliagdo do equipamento ou exposi¢ao de

* E proibido depositar caixas ou outros objetos em areas 8
mercadorias;

publicas em desconformidade com o TPU;
e Também é proibido perfurar ou danificar calgadas ou

* N3o coloque cercas, paredes, divisérias, tapumes, vasos, i . -
instalagdes publicas;

plantas, entre outros elementos que caracterizem o
isolamento do local de manipulagdo e comercializagdo; e Por fim, ndo utilize equipamentos sonoros.

Lixos e residuos

¢ N3o jogue lixo ou detritos nas vias ou dreas publicas;

¢ Todos os equipamentos devem ter depdsito para captacdo dos
residuos liquidos;

* E proibido descartar residuos liquidos ou sélidos na rede
pluvial, como bueiros, sarjetas, rios, etc;

« £ necessario instalar recipientes de lixo com sacos plasticos
na calgada;

* Armazene e destine o lixo de acordo com os horarios de coleta;

¢ Caso ainda tenha duvidas, consulte a Lei 13.478 de 2002.

@ O que acontece se houver infragao?

¢ As infragGes estardo sujeitas a sang¢Ges aplicadas pela ¢ A administragdo publica pode punir os infratores com
administragdo publica e aos possiveis processos civil adverténcia, multa, apreensado de equipamentos e
e penal. mercadorias, suspensao da atividade ou cassa¢do do TPU.

Conheca a Nova Lei da Comida de Rua



Sobre a ANVISA

Saiba mais sobre a Portaria 2.619 de 06 de Dezembro de 2011 —
Regulamento Técnico para Boas Praticas de Fabricagdo e Manipulagdo
de Alimentos nos comércios e servigos de alimentagdo do Municipio de
Sdo Paulo.
http://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/upload/chamadas/
portaria_2619_1323696514.pdf

L4, vocé aprendera um pouco mais sobre:

1 - Manual de Boas Praticas

2 - Responsabilidade Técnica

3 - Procedimentos Operacionais Padronizados: de higiene e limpeza
da estrutura e dos equipamentos; do recebimento, manipulagdo e
armazenamento dos produtos alimenticios; da exposigdo e distribuigdo
dos alimentos prontos para o consumo;

4 - Higiene pessoal dos manipuladores de alimentos

5 - Transporte de alimentos

6 - Abastecimento de agua

7 - Residuos

Conheca mais

Conhega os produtos e servigos do Sebrae-SP, especialmente o
Programa Receita de Sucesso, dirigido para empreendedores da cadeia
de alimentos, que conta com palestras, oficinas, cursos, cartilhas, e
consultorias, além de a¢des de promogdo comercial. Acesse as cartilhas
no endereco: http://goo.gl/C5rywY

Caso queira se tornar um Microempreendedor Individual, consulte
o Espaco do Microempreendedor Individual no Portal do Sebrae-SP,
acessando: www.sebraesp.com.br

Consulte os 6rgdos responsaveis

Prefeitura da Cidade de Sao Paulo

As Pracgas de Atendimento das subprefeituras serdo responsaveis pelos
TPUs. Além de receber e processar os pedidos, emitindo os TPUs, a
prefeitura fiscalizard o cumprimento das defini¢des estabelecidas no
Termo e pode fiscalizar também os estabelecimentos onde ocorrem

o preparo ou manipulagdo que ocorrem antes da venda no espago
publico.

Telefone: 156

Site: www.capital.sp.gov.br/portal

Secretaria do Verde e do Meio Ambiente

A Secretaria serd responsavel pela emissdo de TPUs de pontos
localizados em parques e areas verdes e atuara junto a subprefeitura

na emissdo de TPUs em pontos localizados no entorno dos parques.
Além de receber e processar os pedidos, emitindo os TPUs, fiscalizard o
cumprimento das defini¢des estabelecidas no Termo.

Enderecgo: Rua do Paraiso, 387 — Paraiso

Telefone: (11) 3171-0243

Site: http://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/meio_ambiente/

Sistema Municipal de Vigilancia em Saude (Coordenacdo da Vigilancia
em Satude - Covisa - e Supervisdes de Vigilancia dm Satde - Suvis)

A fiscalizagdo das normas higiénico-sanitdrias — incluindo a
regulamentacdo dos tipos de alimentos, formas de armazenamento,
transporte, manipulagdo e conservagdo - é feita por estes 6rgaos da
prefeitura, que também oferecem gratuitamente o curso de boas
praticas de manipulagdo de alimentos.

Endereco: Rua Santa Isabel, 181 — Vila Buarque

Telefones: (11) 3397-8278/3397-8279/3397-8280

Site: www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude

Companhia de Engenharia de Trafego (CET)

A Companhia normatiza o uso de vias publicas e as regras de
estacionamento dos equipamentos da categoria A, participando da analise
destes pedidos de TPU.

Telefone: 1188

Site: www.cetsp.com.br

Fontes:

Cartilha Comida de Rua é Legal
http://www.andreamatarazzo.com.br/images/arquivos/pdfs/cartilha-
comida-de-rua.pdf

Decretos e leis

Lei da Comida de Rua (Lei n2 15.947 de 26 de dezembro de 2013)
http://www.capital.sp.gov.br/static/2014/05/Cb6j5vWE-
peBYUT2w5dkhA.pdf

Lei do Sistema de Limpeza Urbana (Lei n2 13. 478 de 30 de dezembro
de 2002)
http://ww?2.prefeitura.sp.gov.br//arquivos/secretarias/financas/
legislacao/Lei-13478-2002.pdf

Decreto sobre o uso de botijoes de gas pelos ambulantes (Decreto n2
36.996 de 11 de agosto de 1997)
http://www.leispaulistanas.com.br/sites/default/files/
ComercioAmbulante/DECRET0%2036996.PDF

Cédigo de Transito Brasileiro
http://www.denatran.gov.br/publicacoes/download/ctb_e_legislacao_
complementar.pdf

Decreto sobre expedicdo de Licengas e Alvaras (Decreto n2 49.969 de
28 de agosto de 2008)
http://www.leispaulistanas.com.br/sites/default/
files/109c4abeeb2dfd2353612a21504766bf.pdf

Lei do Dogueiro Motorizado (DECRETO N.2 42.242 de 1 DE AGOSTO DE
2002)

http://www.leispaulistanas.com.br/sites/default/files/
ComercioAmbulante/LEI%2012736.pdf

Lei do Comércio e Servico Ambulante (Lei N.2 11.039, de 23 de
Agosto de 1991)
http://www.leispaulistanas.com.br/sites/default/files/
ComercioAmbulante/LE1%2011039.pdf



FIQUE NO PONTO!

E proibido parar em frente a estabelecimentos
de ensino, farmacias, portdes de reparticdes
publicas e guias rebaixadas.

A distancia minima de entradas
e saidas de estacoes de metro,
rodovidrias e aeroportos é de
20 metros. O mesmo vale para
monumentos, bens tombados,
hospitais e clinicas de saude,
ginasios e estadios de futebol.

Categoria A: motorizados ou rebocados
Comprimento maximo: 6,3 metros,
Largura: 2,2 metros

A distancia minima de estabelecimentos
ou mercados municipais que comercializem
alimentos iguais ou semelhantes é de 25 metros.

Manter no minimo
1,2 metro de calcada livre

O ponto devera ficar a, no minimo,

5 metros de distancia de cruzamentos,
faixas de pedestres, pontos de Onibus,
rebaixamentos de guias para acesso de
pessoas com deficiéncia e equipamentos
publicos, como bueiros e orelhdes.

Categoria C: barracas desmontaveis
Area maxima: 4 m?

Categoria B: carrinhos ou tabuleiros
Area maxima: 1 m?
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Fale com o Sebrae-SP!

Essa é uma publicagdo do Sebrae-SP para ajudar vocé a melhorar cada vez mais o 1
seu negocio. Nossa missdo é estar sempre ao lado do empreendedor. Por isso,

além dessas informagdes, também estamos a sua disposi¢do nos nossos pontos de -
atendimento, no 0800, no site e nas redes sociais. Sempre que precisar de alguma Alencar Burti
orientag¢do, ajuda ou apoio, procure o Sebrae-SP. O Sebrae é o seu parceiro. Presidente

Ivan Hussni
Diretor Técnico



