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Exaustdo para Gastronomia de rua
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Quem somos? .’
e O '1*
Produtos e Servicos oferecidos desde 1992 em centenas de lares e e
empresas brasileiras. Tempo mais do que suficiente para oferecer tecnologia Hayashi

a nossa gente, a qualidade diferenciada em sua seleta linha de
produtos com a avangada Nanotecnologia tipo Eletrostatico ESP.

Durante todos estes anos oferecemos Coifas Residenciais, Coifas
Profissionais e Filtros Eletrostdticos entre outros equipamentos de exaustéo
e ventilagéio e nos forna uma referéncia em equipamentos para cozinhas

residenciais e profissionois.

E para garantir o que diz, a cada venda a Hayashi apresenta sempre
seu selo de complementagaio, o Certificado de Garantia. A qualidade
estendida oferecida a vocé por até dois anos. Esse é o compromisso que
a Hayashi se orgulha de ter sempre, com vocé.

O que oferecemos?

Exaustéo de Cozinhas para Restaurantes, Food Service e Fast Food's:
Projetos, Fabricag@o, Instalagéio e Manutencéo de Coifas.
Coifas Eletrostatica, Coifas Lavadoras, Dutos, Dumpers, Paineis,
Grelhas, Exaustores e Lavadores de Gases.

Manutengdes: Cozinha industrial: limpeza, manutengéo preventiva e
corretiva de equipamentos, ART;

Equipe capoci’rcdo e ocompcnhomen’ro e instrugéio do engenheiro,
nossas instalagdes estardo sempre dentro do cronograma
pré-estabelecido pelas partes, com a qualidade e exceléncia que o
cliente exige.
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Exaustéio para Gastronomia de rua

O diferencial do Sistema de Exaustéo para Food Truck e Cozinhas contéiner
é o uso do exclusivo do Filtro Precipitador lonizador (Coletor de gordura e
eliminador de fumaga e odores) Hayashi, que atende todas as normas
técnicas, destacando a NBR 14518 da ABNT. O Filtro Precipifodor lonizador
usa Tecnologia HAYASHI - Nanotecnologia Molecular Eletrostatica - que
realiza n&o s a captagéo da microparticulas como também realiza
esferi|izogdo de ar, eliminando virus, boc’rérics, além da refengéo de gordurc.

Este é o dnico sistema que elimina acima de 300 tipos de odor.

O ar é devolvido |impo ao ambiente, livre até mesmo de virus e bactérias,
levemente ozonizoclo, minimizando assim odores. Assim como o ozbnio
protege nosso planeta dos raios nocivos do sol, ele esteriliza perfeitamente o

seu ambiente.
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Exaust&o para Gastronomia de rua

Food Trucks
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Exaust&o para Gastronomia de rua

Food Trucks

Food truck (traduzido do inglés,
"caminhdo de comida") é um
veiculo que transporta e vende
comida. Alguns servem refeicées
especificas, como, por exemplo,
tacos, kebab, hamburguer e
comida chinesa.

No entanto, os food trucks ganharam maior destaque
quando passaram a servir pratos mais elaborados ou
mesmo destinados a supostos gourmets. Dessa forma, food
truck parece ter deixado de ser um quase sinénimo de fast

food.
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Exaustéo para Gastronomia de rua
Contéiners

O container lanchonete
é um modelo de
negdcio que fem
despertado a atengéo e
o interesse de muitos
empreendedores. Afinal,
quem ndo quer ter a
oportunidade de montar

uma lanchonete de
forma répido, barata, Além disso, esse tipo de

com uma estrutura empreendimento é uma étima solugéio
prética e que ainda para fugir dos altos precos de aluguéis
fuja do convencional. e construgéo.
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Exaustéo para Gastronomia de rua

Principais Vantagens

« Eficiéncia na re’rengc":lo dos vapores;
« Profegéio contra propagagéio de incéndio;
* Drenagem continua dos condensados;

» Espago ocupado pela Central de Filtragens;

¢ Elimina acima de 300 odores;

» Economia no custo de implantagéo e operagao;

» Possibilidade da instalagéio do equipamento sem dutos externos;

» Filtros permanentes de fécil manutengéio;

» Economia significativa de energia;

* Baixo ruido.

« Filtro Eletro-lonizador (médulo filtrante coletor de gordura);

» Sistema eliminador de odores

» Gerador de gds oxidante/redutor de odores e bactérias (Ozénio (O?));
* Transformador de altq;

Aplicagdes: Blocos de cocgéio em cozinhas profissionais (fogéo, fritadeira,
frigideira, chapa quente, char
Broiler, gri||, churrasqueiro e forno combinodo), trailers e food ’rruc|<, container.

HAYASHI

5YSTEM




Exaustdo para Gastronomia de rua

Outras vantagens do Sistema de Exaustéo para Food
Truck e Cozinhas contéiner Hayashi®

» Produto exclusivo e patenteado

« Evita perdas desnecessdrias de calor e o superaquecimento de ambientes
internos;

* Diminui o chogue térmico, reduzindo o consumo de energia e gerando bem
estar e conforfo para as pessoas;

» Afende plenamente as normas técnicas;

 Garante a higiene do local, proporcionando uma omplo melhoria na
qualidade de vida das pessoas e a na preservagéo da satde, atuando com
um grande diferencial para a sua motivagdo e bem estar;

* Instalagéio simp|ificodo e redugdio de custos de manutengéo;
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Se interessou por algum produto?
Entre em contato conosco!

(11) 932169701

Horario de Atendimento

Segunda a Sexta, 8hoo as 17hoo

Sabado, 8hoo ao 12hoo

Se preferir, visite nosso Showroom

Rua Joao de Sousa Dias, 412- Campo Belo- Sao Paulo

CONFIRA AQUI NOSSOS PRODUTOS!


http://hayashi.center/produtos

Todos os produtos Hayashi System possuem direitos autorais.

Tecnologia Hayashi System
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