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COIFA CONVENCIONAIS

Equipada com filtros inerciais (chicane), para exaustao dos vapores emitidos pelos processos de coccdo. Podem ser instalada
encostada na parede ou central(Ilha).Fornecidas em aco inox 430 ou 304.

Foram projetados para serem usados juntamente com exaustores/ventiladores, equipamentos para tratamento de
vapores.
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MATERIAL

Nossas coifas sdo construidas em chapa de aco inoxidavel com bitola minima 20.

Chapas de Aco Inox Uilizadas

Bitola Ezpeszura Kg/im®
20 0,95 75T
18 1,27 10,12

Local da Coifa Bitola Ezpe
sEUra
Corpo 20 0,95
Laterais 18 1.27

As coifas sdo confeccionadas geralmente nos seguintes tipos de aco inox:
o AISI 430 ( Ferriticos) ou
e AISI 304 ( Austeniticos)

A ESPECIFICACAO DO ACO:

e Austeniticos: SAo ligas nao magnéticas de ferro-cromo-niquel contendo tipicamente 8% de niquel, com baixo teor de carbono.
Apresentam boas propriedadesmecéanicas, boa soldabilidade, trabalhabilidade a frio e resisténcia a corrosao.
Esta é a especificacdo e classificacdo do aco inox AISI 304;

¢ Ferriticos: Sdo ligas ferro-cromo contendo de 12 a 17% de cromo com baixo teorde carbono. S0 magnéticos e apresentam boa
resisténcia a corrosido em meios menos agressivos, boa ductilidade (capacidade de ser deformado sem quebrar) e razoavel
soldabilidade (capacidade de ser unido/revestido/recuperado empregando um determinado processo de soldagem).
Esta é a especificacao e classificacao do aco inox AISI 430.

¢ Os acos inoxidaveis sao constituidos, basicamente, por ligas de ferro-cromo. Qutros metais atuam como elementos de liga, mas
0 cromo € o mais importante e sua presenca € indispensavel para conferir a resisténcia a corrosao desejada. Sao acos onde nao
ocorre oxidacao em ambientes normais. Suas caracteristicas de resisténcia sdo obtidas gracas a formacao de um 0xido
protetor que impede o contato do metal base com a atmosfera agressiva.

Tipo Cc Mn Si P S N Cr Ni
304 0,08 2,0 10 0045 0,030 010 180a20,0 8,0a10,5
430 0,12 1,0 1,0 0,040 0,030 - 16,0 a 18,0 -
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FILTRAGEM:

Ha diversos tipos de filtragem para sistema de exaustao e ventilacao de cozinhas industriais, sendo os mais utilizados:

FILTRO INERCIAL:

Este filtro é utilizado para tratamento de ar exaurido de coifas de cozinhas e sua funcao € a separacao e imediato escoamento da
gordura capturada. Atua por meio da mudanca de direcao do fluxo efluente da coc¢ao, favorecendo, deste modo, a retencao por
impactacao e separacdo das fracoes mais pesadas dos vapores e aerossois de gordura.

Filtro inencial da gordura
Ar filtrado

P (N

Arimpregnado de gordura

MODULOS ELETROSTATICO

~ il (I

0s modulos eletrostaticos sdo constituido de um grupo de laminas (positiva e negativa) de material nobre que ao energizar libera
trilhGes de ions negativos, atuando na quebra das moléculas de gordura as polarizando, e por meio do principio da estatica e da
atracao de cargas eletricamente opostas os particulados graxos sao atraidos para as laminas positivas devolvendo ao ambiente ar
ionizado, livre de odores, virus e bactérias conforme ilustrado na figura abaixo.
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Seu uso € amplamente difundido no controle de polui¢do em fabricas e cozinhas profissionais que emitem gases e particulas
poluidoras a atmosfera. 0Os modulos podem ser incorporados nas coifas ou em gabinetes externos (precipitadores eletrostaticos).

MODULOS ELETROSTATICO

Captor que incorpora dispositivo que promovem a polarizacao das particulas
contidas no ar que sao atraidas por placas com polaridade oposta, liberando
o ar purificado livre de fumaca e odores. Podem ser instalada encostada na
parede ou central (1lha).

Um grande beneficio da coifa com os modulos eletro ionizador é o fato de
produzir uma pequena quantidade de 0zonio que ajuda a eliminar os odores
indesejaveis do cozimento.

Assim como 0 0z0nio protege nosso planeta dos raios nocivos do sol, ele esteriliza
perfeitamente o seu ambiente. € imprescindivel a limpeza e manutencao periodica
para ter o equipamento operando com eficiéncia.

PROS:

-Alta eficiéncia de filtragem (93 a 99%);
-Nivel de ruido baixo;
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ACESSORIOS E APERFEICOAMENTOS

Além disso, as coifas profissionais possibilitam a incorporacao de varios sistemas que a transformam num equipamento
incomparavel na eliminacao da gordura, dos odores e, também, para o tratamento e circulacao do ar.
Veja as opc¢oes inovadoras e, na sua maioria, exclusivas para renovar o seu ambiente:

MAKE UP AIR

Sistema de Insuflamento (Ventilacédo) de Ar Externo que fara a reposicao do ar exaurido pelo sistema de exaustao

PROVENIENTES
DE COCCAO

Um dos itens importantes para adequacao de um Sistemas de ventilacao para cozinhas profissionais com a NBR 14518 é o
Suprimento do Ar de Compensacdo, também conhecido por “Make-Up Air”.

Este suprimento pode ser feito de modo natural, ou for¢cado por meios mecanicos ou ainda mesclando estas duas formas de
suprimento.

0 volume de ar insuflado no ambiente sera menor que o volume de ar exaurido pelo sistema de exaustdao, mantendo a cozinha
com pressao negativa e for¢cando o ar a entrar de fora para dentro do ambiente, evitando assim que ocorra dispersao dos
odores da cozinha para as areas adjacentes

Nossos equipamentos seguem as melhores praticas do mercado com o objetivo de implantar sistemas de exaustao de acordo
com as normas exigidas.

0 Sistema de compensacao do ar exaurido promove a troca e renovacao do ar, gerando a climatizacao do ambiente, uma vez
que troca o ar quente pelo ar frio.

Para atender esta demanda disponibilizamos diversas solucoes para os mais diversos segmentos.



SISTEMA DE PROTECAO E COMBATE A INCENDIOS

Um Sistema Completo De Deteccdo E Supressao

0 sistema saponificante atua como um supressor e detector de
incéndios em cozinhas. E principalmente utilizado em cozinhas
profissionais, comerciais e restaurantes. Esse sistema funciona de
maneira manual, ou autdnoma e automatica, iSso ocorre gracas a
tecnologia de nebulizacdo, que age contra os materiais inflamaveis
presentes no local, tais como 0leos e gorduras.

Esse tipo de material inflamavel espalha-se rapidamente, tornando
a extincdo do incéndio proveniente dele muito mais dificil. Esse
tipo de sinistro é principal causa danos estruturais gerados por
incéndio nos Estados Unidos, por exemplo.

Para evitar esse tipo de dano, o sistema saponificante € instalado
para proteger as coifas, aplicando-se a equipamentos em cozinhas
como fogoes, fritadeiras, chapas, chair broleir entre outros.

‘ Sistema projetado para cozinhas pequenas, médias e
grandes. Certificado LPCB Principais riscos em uma
cozinha:

» Excesso de gordura na area de coc¢ao.

» Superficies quentes

« Chamas abertas (fogdo industrial) Reduz as
consequénciascriticas dos incéndios em uma cozinha:

e Lesao humana

« Danos aos equipamentos e area da cozinha como um
todo

» Parada de trabalho

e Perda da confianca do cliente




UM SISTEMA COMPLETO DE

DETECCAO E SUPRESSAO
FUNCIONAMENTO

TUBO DETECTOR ESPECIFICO
CINZA )

* Instalagiio répida e facil diretamente acima
1 das éreas de cocgdo de alto risco

¥ Projetado para suportar

condigbes de calor e graxa
¥ Testado e comprovadamente S P |
eficaz * caop de
. 2 minimizando danos
¥ Estourar a aproximadamente J
T

¥ Detecgao linear
¥ Mais facil de limpar

+ Supressdo instantanea
3 * Agente classe F/K especial para aplicagio

DAMPER CORTA FOGO
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AGENTE ESPECIAL CLASSE F/K
FIREDETEC F/K

Reduz energia
FfKea

[ Agente extintor especial classe F/K

Isola o
combustivel Remove [Ageme a base de dgua }
do oxigénio Combustivel
Fi¥i ——
e i Desenvolvido para ambientes com
gordura
Impede a reagio em
cadeia
[Apﬁes na descarga: }
* Descarga como uma mistura

* Resfria o fogo

= Cria uma barreira de sabdo sobre o
recipiente com dleo, prevenindo a
resignagao

_il SAPONIFICACAD

0Os dampers corta fogo servem para isolar determinadas
zonas contra propagacao do fogo em instalacoes de
exaustao e ar-condicionado, além de redes de dutos
também pode ser montados em paredes, lajes e 0 mesmo
podera ser acionado por fusivel térmico, solenoides, motor
elétrico, pistdo pneumatico etc
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EXAUSTORES

Exaustores sdo aparelhos que tem a func¢ao de remover ar viciado, fumos ou maus cheiros, de
cozinhas e recintos fechados exaurindo o ar quente ou particulas suspensa no ar entre outros casos
como também pode ser utilizado com insuflador fazendo o trabalho de insercao de ar em um
ambiente.

Geralmente sdo indicados para exaustao de gases, materiais inflamaveis e corrosivos, captacao
direta em maquinas e sistemas com filtros, Os exaustores sao usado também como insuflador de ar
em grandes areas, quando existe um grande volume de ar e baixa pressao.

Ideal para aspiracao de po, lixadeira, po de madeira e outras funcoes, no transporte pneumatico e
de matérias-primas, entre outros.

Existem varios modelos de exaustores no mercado para diferentes aplicacoes, se destacam para
sistemas de exaustao e ventilacao de cozinhas profissionais:

Exaustores Centrifugos de Alta Vazao Limite Load
Os Exaustores Limite Load CLI ou CL, nada mais sdo que um exaustores centrifugos. Existem
dois tipos de exaustores centrifugos, o exaustor siroco e o exaustor radial, o exaustor Limite

Load é uma juncao dos dois exaustores, siroco mais radial. Exaustor Limite Load.

0 Exaustor Siroco serve para a captacao de ar, ele tem uma vazio maior e uma pressao menor do
que o radial.

O Exaustor Radial serve para a captacao de residuos, ele tem menos vazio e mais pressao, 0 oposto
que ocorre com 0 exaustor siroco.

O Exaustor Limit Load CLI ou CL € uma fusao, ou seja, um exaustor com a vazao do exaustor siroco,
e a pressao do exaustor radial. Quando existem maior pressao e maior vazao, menor o ruido.


http://localhost/casadoexaustor/produtos/exaustores/exaustores-industrial-centrifugo.php
http://localhost/casadoexaustor/produtos/exaustores/exaustores-industrial-centrifugo.php
http://localhost/casadoexaustor/produtos/exaustores/exaustores-centrifugos-limit-load.php
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ROTORES

Limite load simples aspiracao sua principal aplicacao € a exaustdo de poluentes como gazes, fumaca,
cheiro e gordura de um ambiente como também auxilia na exaustao de calor do ambiente.

Limite Load dupla aspiracdo geralmente aplicado em caixa de ventila¢do sua principal
aplicacao é a insuflacdo de ar limpo em um ambiente que deve receber ar em um ambiente

CLI — Indireto

Com polia e correia serve para que as polias possam ser trocadas, aumentando ou
diminuindo a vazao do exaustor.

CL

Transmissao direta do eixo com o motor

Limit load CL Limit load CLI

4

Modelo Vazdo Pressdo Porénci Rotacd Tensd Ruido Peso  Boca Boca

Limit (mh) { afcv) of{mm) o(V) (dba Kg de de

Load mmCA) ) Entrada Saida
CL 350 1.500 55 1.5 1750 2201380 76 54 & 350 & 350x280
CL 400-6  5.500 40 1 1750 2200380 74 54 & 400 & 400x320
A CL 400 6.000 50 2 1750 2201380 &0 58 & 400 & 400 x320
TABELA DE SELEQAO CL400B  7.200 60 3 1750 2200380 80 63 & 400 & 400x320
CL 450 7.800 G0 3 1750 220380 82 72 & 450 & 430x360
CL 500 9.000 65 4 1750 2200380 a7 a8 & 500 & 500x400
CL 550 10.800 7o 5 1750 2201380 a8 52 & 550 & 550x400
CL 600 13.200 a0 7.5 1750 2200380 a0 146 & 600 & 600x480
CLT00 15.000 80 10 1750  220/380 a5 212 @ io & 700x500
CLI 350 3.500 55 1.5 1750 2200380 76 63 & 350 & 350x%280
CLI 400 6.000 50 2 1750  220/380 &0 63 & 400 & 400x320
CLI 4008  7.200 60 3 1750 2200380 80 66 & 400 & 400x320
CLI 450 7.800 60 3 1750  220/380 &2 féi & 450 & 430%360
CLI 500 9.000 65 4 1750 2200380 a7 93 & 500 & 500x400
CLIS50  10.800 fo 5 1750  220/380 &8 88 & 550 & 550x400
CLI 600 13.200 80 7.5 1750 2200380 a0 151 & 600 & 600x480
CLIf00  15.000 80 10 1750  220/380 g5 218 & 700 & 700x500
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CAIXA DE VENTILACAO

As caixas de ventilacao sao equipamentos projetados para reduzir os contaminantes e criar um ambiente agradavel e fresco.

Elas podem insuflar ar externo, criando pressao positiva na cozinha.

A caixa de ventilacao é confeccionada com gabinete metalico e filtros G4 para captar o ar, que € ventilado através de um
exaustor centrifugo de dupla aspiracao.

Esses equipamentos permitem desde a instalacao de simples pré-filtros até um sistema completo com varios estagios de
filtragem, inclusive filtros HEPA.

. O volume de ar insuflado no ambiente devera ser menor que o volume de ar exaurido pelo sistema de exaustdo mantendo a
cozinha com pressdo negativa e forcando o ar a entrar de fora para dentro do ambiente, evitando assim que ocorra dispersao dos
odores da cozinha para as areas adjacentes. A func¢ao do sistema de Insuflamento é repor cerca de 80% do ar retirados pela
exaustao.

mm
Ruido (dbA) “m—
Boca de saida (mm)

0 investimento em um bom sistema de exaustdao melhora o ambiente de trabalho, pois retira impurezas e contaminantes, que
podem causar nauseas e até desmaio, e injeta ar puro, essencial para a vida humana.

OBJETIVO DO SISTEMA DE VENTILACAO / EXAUSTAO NA COZINHA PROFISSIONAL

ABNT NBR 14518, que regulamenta a instalacdo de Sistemas de Ventilacdo para Cozinhas Profissionais.

Diretriz se aplica a shoppings, food trucks, pavilhoes, barracas e quiosques, entre outros ambientes cobertos com a mesma
finalidade

Escopo:

1.1 Esta Norma estabelece os principios gerais para projeto, instalacdo, operacdo, manutencao e ensaio de sistemas de
ventilacdo para cozinhas profissionais, com énfase na seguranca contra incéndio e no controle ambiental.

1.2 Esta Norma € aplicavel também a reformas e ampliacoes de cozinhas profissionais existentes inclusive as montadas em
instalacdes provisorias ou moveis (caminhdes, dnibus, food truck, pavilhdes, barracas, quiosques ou em qualquer lugar
coberto).

1.3 Esta Norma € aplicavel a equipamentos de depuracao de ar, que recirculam o ar contaminado, para reducao dos
contaminantes.
A norma também considera equipamentos de depuracao de ar, que recirculam o ar contaminado com o objetivo de reduzir os
contaminantes.
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COIFA LAVADORA

As Coifas Lavadoras fabricada pela Hayashi possuem sistema de autolavagem integrada e conta com que ha de mais moderno no
mercado quando se pensa em exaustao de cozinhas profissionais.

Sempre pensamos em inovacoes e solucdes sustentaveis por conta disso desenvolvemos um novo sistema no conceito de coifa
lavador com hidro filtro tipo “PASS THROUGH” maximizando a eficiéncia do equipamento e minimizando a manutencao e com
um novo sistema de prevencdo de entupimento dos bicos aspersores. Seu funcionamento automatizado sem contato manual
permite maior eficiéncia durante o processo de lavagem do ar da exaustao. Desta forma, a economia de energia, agua e
detergente sdo maiores,

pois sdo eliminados os erros de manuseio como acontece com a operacao manual.
Nosso equipamento é compacto e foi projetado para atender as normas técnicas brasileiras (ABNT NBR 14518) e internacionais
(ASHRAE) para proporcionar ao usudrio um ambiente seguro, higiénico e termicamente agradavel.
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

0 seu funcionamento é bem simples, os vapores exaurido e carregado de particulas de gordura oriundas do processo de coccao
(macro particulas), sdo captadas e direcionadas para um primeiro estagio de filtragem (inercial ciclonico), no qual o particulado
organico passam por um processo centrifugo coletando e as depositando na calha de gordura para drenagem posteriormente.
Ja os micros particulas que ndo foram coletadas na primeira etapa de filtragem deslocam-se para o segundo estagio, 0 processo
de lavagem, que consiste na passagem do ar por uma cortina de solu¢ao aquosa composta de agua e detergente pulverizada por
bicos de spray direcionados ao fluxo dos gases e a assim realizando a lavagem, eliminando o restante das impurezas existentes
no ar, transmitindo atmosfera um ar limpo.

SalDA

Tubo de Lavagem

= A S
r,_
Filtra Priméario
Fluso diss Vapares ( g NER 14508 - 2009
MODULO DE LAVAGEM - COIFA LAVADORA
DIFERENCIAIS

Filtros Primarios Multi Ciclone Removiveis

— Com design mais eficiente na retencao de gordura,
calhas periféricas com drenos para retencao e limpeza
dos oleos e condensados acumulados em seu interior.
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REFERENCIAS COMERCIAIS

COMGA
—

Pad _EI I’. a
Brasileira
R. Jod0 Cachosaa, 468 Alamisda Mamang, 843 Prg. Samand Sabating, 200 R. Cap. Faustnd o Lamda,
Vila Nova Conceiglo Alphalle industnal Contro - Sho Bermardo do

Sio Poulo/SP Barug'SP CampSP

\'“\.J_/ 4
MANIOCA naftura SERL

bem estar bem

Ay Brg. Faia Lima, 2232 Fibrica da Matura Jnedns

Jarden Paulislang Cajamai/ 3P S80 PaulkySP
S0 Paulo/SP
L] 1
BIERBURGER < e CHURRITO 3 SPOLET® L oo |
- fad
Rua. Mariano Tomes, 527 Fusa do Orabdrio, 5500 Temmanal Rodavidno Twobd M. Engonhexo Luks Carlos
Ceantro Ao da Mooca 580 PaukvsP Beaming, B57- Maim Bid
Cuniba PR S&0 Paulo - 5P Sio PaulaSP
& g
5
&ﬁ @ é’@ il
U GRAND HOTEL
m&‘-’@f‘ SAD PAULD IBIRAPUERA
R. Buriti, 3™ Shogn Crl Cuadra 715, Ay Pros. Jusoling Rua Sena Madureira,
Jardem das Palmeiras, Biloco D, Loga 43, Asa Morte Kubitschek Iasm Bibi Bleoo 1, 1355 . ibirapuara
Campinas/'SP BraslaDF Siho Pauls Sho PaulaSP
) o
@ ZFLEWRY (M) Mackenzie B@
ELDORADO" Prrrfe
Jodovia Ms 145, Km 40 5N Jabaquars R. ltami, 135 R. Hungna
Fona Rural 580 Paulo/SP Higiandpolis. Jd Ewopa
Rio BnhantaMS 580 Pauly'SP Sa0 PauloSP
OAB SP . >
S pURAS, oy P,
sodexo A
Cenilro Empresa Téxdl - Bara Shopping DAD Shopping Tatuapd
540 Paulo/SP Funda S0 PaulrsP S30 PaulSP
580 Paulo'SP
Wolks — Metrd Conceigio
S80 Paulo/SP

Snack Bar dos cinemas ¥ Amscopw'SE Restaurante Hotel Fasano
Rio de Janeino Bisica Rofetos Ind ~ Colip/SP
Sho Paulo Campus USP Leste + Sho Paula/'SP
S0 PaulkasP + Leblon/R)
~ BrashaDF

M\ ALFATEC

+ Projeto de coifas

Pid UOSQUES na orla do
Rio da Janeiro

+ Progito Bloco do Exausiio

Ve

DASTELO b
904
R

—_

Svanen

Scandinavian cuisine

ggl' uapa

EMPANADAS ARTESANAIS



