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EXAUSTAO SEM REDE DE DUTOS TRAILERS E FOOD TRUCK,
CONTAINER (FOOD SERVICES, EXAUSTAO
NANOTECNOLOGIA MOLECULAR ELETROSTATICO TREILER

E FOOD TRUCK COZINHA BOX
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Exaustao Sem Rede de Dutos para
Trailers e Food Trucks

Nossa linha de sistemas de exaustao sem rede de
dutos para trailers e food trucks oferece solucoes
eficientes e praticas para garantir um ambiente
de cozinha limpo e seguro, sem a necessidade de
instalacdao complicada de dutos tradicionais.

Container (FOOD SERVICES)

Nossos sistemas de exaustao para containers de
servico de alimentos sdo projetados para atender
as demandas unicas de cozinhas moveis,
proporcionando uma solucdo completa e eficaz
para a ventilacdao de ambientes de preparacao de
alimentos em espacos compactos.

Exaustao Nanotecnologia Molecular
Eletrostatico para Trailers e Food
Trucks COZINHA BOX

Nossa linha de sistemas de exaustao com
nanotecnologia molecular eletrostatica para
trailers e food trucks COZINHA BOX oferece uma
abordagem inovadora para a purificacdo do ar,
proporcionando um ambiente de trabalho mais
seguro e saudavel para os operadores de food
service.
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COIFA PARA COZINHA CONTAINER (FOOD BOX)

A coifa para cozinha container possui um sistema de Nanotecnologia Molecular Eletrostatico que capta e esteriliza a
gordura e o ar. Elimina virus, bactérias e mais de 300 odores, seguindo as normas da ABNT, sem dispersar gordura
pela cozinha. Utiliza forcas elétricas para limpar gases, filtrando particulas solidas e liquidas sem deslocar a gordura
para mantas descartaveis. O sistema eletro-ionizador € seguro e opera de acordo com normas rigorosas, como NBR
14518-2020 da ABNT e ASHRAE. Principais vantagens incluem eficiéncia na retencao de vapores, protecao contra
incéndios, drenagem continua de condensados, economia de energia, baixo ruido, e eliminacao de odores através de
filtros permanentes e gerador de 0zOnio.
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-
Sistema Modular {‘ e -
e L Hayashi
FI com exaustor siroco incorporado dentro da coifa para extracao '
da fumaca e nevoa de Oleo através de saida externa. &=
Exaustor desenvolvido para um duto de até 3 m em linha linear. r—:‘
» Sistema Modular

FE que faz o tratamento da fumaca e gordura
atraveés de seus modulos eletrostaticos liberando o
ar purificado livre de fumaca e odores. Pode ser
utilizado com a saida externa ou sem saida externa.

Sistema de Insuflacao

faz o tratamento da fumaca e gordura através de seus modulos
eletrostaticos liberando o ar purificado livre de fumaca e odores e
fazendo a insuflacao de ar atraves de um exaustor radial em sua
coifa formando uma cortina de ar perimetral impossibilitando o
escape de fumaca e odores pra o seu ambiente conforme a norma
da NBR 14518-2019/ABNT de climatizacdo e insuflacao de ar em
ambiente.
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Normas e Certificacoes

Todos 0s nossos equipamentos sao projetados conforme a norma ABNT
14.518, garantindo seguranca e eficiéncia na ventilacao de cozinhas

profissionais.

A aplicacao de filtros eletrostaticos como os modelos Hayashi, Penny e
Cotrel é especialmente eficaz em ambientes com diferentes niveis de
poluentes, adequando-se desde cozinhas leves até aquelas com

processos geradores de poluentes severos.

Sistemas de NBR-14518:2019 da ABNT, Ventilacao para Cozinhas residéncias e
Profissionais - Refrigeracao, Ar condicionado
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LISTA PARCIAL DE CLIENTES QUE ATENDEMOS:
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Se interessou por algum produto?

Entre em contato conosco!
(11)932169701

Horario e Atendimento
Segunda a Sexta, 8h00 as 17h00 Sabado,8h00 ao 12h00

Se preferir, visite nosso Showroom

Rua Jodo de Sousa Dias, 412- Campo Belo- Sdo Paulo
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TODOS OS PRODUTOS HAYASHI SYSTEM POSSUEM DIREITOS AUTORALIS.

TECNOLOGIA HAYASHI SYSTEM
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