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Sistemas de ventilacao para Churrascarias e Galeterias requerem um
projeto detalhado, especialmente em cozinhas e restaurantes, que
frequentemente sao adjacentes.
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E crucial uma atencao especifica na elaboracdo de um sistema de
ventilacao eficaz, removendo vapores e odores, promovendo a
circulacao de ar fresco e mantendo a higiene tanto para os
funcionarios quanto para os clientes do estabelecimento.




O que é mais comum, em muitos restaurantes, € pensar que apenas o0s
sistemas de ventilacio mecanica sao suficientes nas cozinhas e
restaurantes. No entanto, € crucial estar atento as diretrizes
estabelecidas pela Norma NBR 14.518:2019.

Esta norma especifica todas as
exigéncias para os sistemas de
ventilacdao, incluindo filtragem e
remocao de gorduras do ar, levando
em conta detalnes como a
velocidade dos dutos e da exaustao,
além dos niveis de ruido.

Estes sao fatores essenciais
para assegurar a eficacia dos
sistemas  integrados de
exaustdao e ventilacdio em
cozinhas e restaurantes.




Contamos com solucoes completas e tecnologia de ultima geracao que
resolvem os problemas de exaustao no seu estabelecimento.




Normas e Certificacoes

Todos 0s nossos equipamentos sao projetados conforme a norma ABNT
14.518, garantindo seguranca e eficiéncia na ventilacao de cozinhas

profissionais.

A aplicacao de filtros eletrostaticos como os modelos Hayashi, Penny e
Cotrel é especialmente eficaz em ambientes com diferentes niveis de
poluentes, adequando-se desde cozinhas leves até aquelas com

processos geradores de poluentes severos.

Sistemas de NBR-14518:2019 da ABNT, Ventilacao para Cozinhas residéncias e
Profissionais - Refrigeracao, Ar condicionado
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LISTA PARCIAL DE CLIENTES QUE ATENDEMOS:
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Se interessou por algum produto?

Entre em contato conosco!
(11)932169701

Horario e Atendimento
Segunda a Sexta, das 8h00 as 17h00 Sabado das 8h00 as 12h00.

Se preferir, visite nosso Showroom

Rua Joao de Sousa Dias, 412- Campo Belo- Sao Paulo
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TODOS OS PRODUTOS HAYASHI SYSTEM POSSUEM DIREITOS AUTORAIS.

TECNOLOGIA HAYASHI SYSTEM
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